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JAMPAC

ALIMENTOS

Especificagao Técnica do Produto

CMS Congelado

Nomenclatura Oficial do Ministério da Agricultura

Carne Mecanicamente Separada Congelada de Ave

Rétulo Registrado / SIF Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA sob o n°

07/04/2020

Categoria

22 -26/08/2020

0017/911

Produto em Natureza (In natura) / Produto destinado exclusivamente para fins industriais.

Temperatura

Caracteristicas do Produto - Propriedades Organolépticas

Manter congelado a-18° ou maisfrio.

Caracteristicas da Embalagem

Embalagem Primaria:

O produto é preparado a partir de aves sadias, abatidas sob prévia inspecao
sanitaria. O produto NAO podera conter: Corpos estranhos, penas, pulmao,
substancias e medicamentos veterinarios ndo autorizados e contaminantes.
N&o é admitida adigdo de dgua a carne do frango.

Sacos plasticos de polietileno atdxico
de baixa densidade, impressos, termo
selados, com data de fabricacdo por
termo fusdo, validade e ndmero de
lote através de carimbo datador; peso
unitario 28g. Pesoliquido 20 Kg.

Atributos (Aspecto, cor, odor, textura): Caracteristicos de CMS de frango,
textura pastosa e sem apresentar viscosidade ou cores ndo préprias.

Caracteristicas Microbioldgicas

Andlises realizadas seguindo a Legislacdo do MAPA (Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento). Obedecem ao disposto na (IN n°

Data de Fabricagao e Validade (Mercado Interno) ~ 04/2000) e (IN n° 22 de 28 de abril de 2020)

. Exemplo: *M 03: Contagem total de Clostridium Perfringens: 1x102 UFC/q.
D'fKI'ZAES{A“O *M 12: Contagem de Staphylococcus aureus: 5x102 UFC/g.
ote

Caracteristicas Fisico-Quimicas

Analises realizadas seguindo a Legislacdo do MAPA (Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento). Obedecem
aodispostona (INn°04/2000) e (INn°22 de 28 de abril de 2020)

*FQ050: Indice de Peréxido: maximo de 1mEq KOH por Kg de Gordura

*FQO058: Lipideos (Teor de Gordura): maximo 30%

*FQO075: Proteina (Teor de): minimo 12%

*FQO093: Calcio (Teor de calcio na base seca): maximo 1,5%

*FQ (Diametro dos Ossos): No minimo 98% das particulas 6sseas devem passar em peneira com malha nominal de 0,5
mm. Nenhuma particula 6ssea podera ser retida em peneiracom malhanominal de 0,85 mm.

Controles Implantados Registro SIF

Os Programas de Autocontrole estdo devidamente implantados na
Unidade desde os controles sanitarios na cadeia de suprimentos,
processos produtivos e logistica. As atividades sdao executadas por
profissionais capacitados afim de garantir o cumprimento das
especificacdes dos produtos bem como sua inocuidade.
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Especificagdo Técnica do Produto

Carne Mecanicamente Separada Congelada de Ave

Nomenclatura Oficial do Ministério da Agricultura

Carne Mecanicamente Separada Congelada de Ave

Embalagem Primaria

CARNE MECANICAMENTE SEPARADA

CONGELADA DE AVE
PRODUTO DESTINADO EXCLUSIVAMENTE PARA FINS INDUSTRIAIS
MANTENHA CONGELADO A -18°C

REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA SOB N° 0017/911

N/ CONTEM GLUTEN .
SEM USO DE HORMONI0, COMO ESTABELECE A LEGISLACAO BRASILEIRA

MINISTERIO DA AGRICULTURA

INDUSTRIA BRASILEIRA
PESO LIQUIDO: 20Kg

DATA DE PROD. / VALIDO ATE / LOTE

Servico de Atendimento
ao Consumidor
521419710

(11) 4894-6300

8989

7

PESO DA EMBALAGEM: 28g
Produzido por: Jampac Indiistria e Comércio de Alimentos Ltda. Matadouro de Aves e Coelhos
R. Mauro Simdes, 440 - Vila Penha do Rio do Peixe - Itapira/SP - CEP: 13971-088
(CNPJ: 20.844.980/0001-16 - IE: 374.068.543.113 - Fone: (0¥*19) 3913-9600

Para: Frango da Nonna Comercial Avicola Ltda.
R. Mauro Simdes, 440 - Sala A - Vila Penha do Rio do Peixe - Itapira/SP - CEP: 13971-088
CNPJ: 14.199.397/0002-88 - |E: 374.069.744.114 - Fone: (0%*11) 4529-7235




