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Rótulo Registrado / SIF Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA sob o nº

0030/911

Categoria

Produto destinado exclusivamente para fins industriais

Características do Produto - Propriedades Organolépticas

Aspecto, cor e odor característicos de CMS de frango, textura pastosa e sem apresentar viscosidade ou cores não próprias.

Controles Implantados

Os Programas de Autocontrole estão 

devidamente implantados na Unidade 

desde os controles sanitários na 

cadeia de suprimentos, processos 

produtivos e logística. As atividades 

são executadas por profissionais 

capacitados afim de garantir  o 

cumprimento das especificações 

técnicas dos produtos bem como sua 

inocuidade.

ANÁLISES MICROBIOLÓGICAS (IN 04, de 31 de Março de 2000):

Data de Fabricação e Validade (Mercado Interno)

Carne	Mecanicamente	Separada	Resfriada	de	Frango

Fabricante

Rua Mauro Simões, 440 - Vila Penha do Rio do Peixe

CEP 13971-088 - Itapira-SP - Fone: (19) 3913-9600

CNPJ: 20.844.980/0001-16 - I. E.: 374.068.543.113

Nomenclatura oficial do Ministério da Agricultura

Especificação Técnica do Produto

Carne	Mecanicamente	Separada	Resfriada	de	Frango

Temperatura

Manter resfriado de 0º a 4° C.

ANÁLISES FÍSICO-QUÍMICA (IN 04, de 31 de Março de 2000): 

Características da Embalagem

Primária:

Sacos plásticos de polietileno atóxico 

de baixa densidade, impressos, termo 

selados, com data de fabricação, 

validade e número de lote através de 

carimbo datador; peso unitário 28g. 

Peso líquido 20 Kg.

Etiqueta

Prazo de validade (IN 04, de 31 de Março de 2000): 
Temperatura não superior a 4ºC = 24 horas
Temperatura não superior a 0ºC = 72 horas

Contagem total de Clostridium perfringens: 1x10² UFC/g. 
Contagem de Staphylococcus aureus: 5x10² UFC/g. 
Detecção de Salmonella spp: Ausência em 25g 

Cálcio (Teor de cálcio na base seca): máximo 1,5% 
Índice de Peróxido: máximo de 1mEq KOH por Kg de Gordura 
Lipídeos (Teor de Gordura): máximo 30% 
Proteína (Teor de): mínimo 12% Ácido Sórbico e/ou Sorbato

MANTENHA RESFRIADO A 0ºC

SEM USO DE HORMÔNIO, CONFORME ESTABELECE A LEGISLAÇÃO BRASILEIRA - NÃO CONTÉM GLÚTEN
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CARNE MECANICAMENTE SEPARADA
RESFRIADA DE FRANGO

Produzido por: Jampac Indústria e Comércio de Alimentos Ltda. Matadouro de Aves e Coelhos

Para: Frango da Nonna Comercial Avícola Ltda.
R. Mauro Simões, 440 - Sala A - Vila Penha do Rio do Peixe - Itapira/SP - CEP: 13971-088

CNPJ: 14.199.397/0002-88 - IE: 374.069.744.114 - Fone: (11) 4529-7235

Registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA sob. nº 0031/911

PESO DA EMBALAGEM 28g

PESO 20KG

PRODUTO DESTINADO EXCLUSIVAMENTE PARA FINS INDUSTRIAIS

Indústria Brasileira

Registro SIF

QR CODE - Baixe a Ficha Completa


